Printliste - EUD for alle - lzeringskasse

Dette dokument indeholder alle de dokumenter, der kraeves udprint af for at ggre escape-kassen
funktionel. Pa de fgrste par sider vil du kunne se, alle de dokumenter der skal printes ud, og derefter
lamineres. De efterfglgende sider skal blot printes ud, og ligges i deres respektive rum, som
pakkevejledning.pdf viser.

Instrukser:

1. Print fglgende sider ud

2. Laminér siderne i en lamineringsmaskine
3. Klip ud og leeg til side
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1. Klip hele feltet ud (de stiplet linjer)
2. Klip/skaer de gra felter ud

3. Vend papiret om og skriv 2 gverst (der hvor 1 stdr nu), og 4 i bunden (der hvor 3 stdr nu)
4. Laminer herefter det udskdret papir
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| Fodevare per 100 g. Kcal Fedt (g) Kulhydrat (g) Protein (g) |
I Baked beans, i tomatsauce 102 00.5 17.4 04.7 |
I Beluga linser, t@rrede 310 01.1 41.0 26.0 I
| Borlotti banner, terrede 331 01.2 471 21.2 |
: Butter beans, terrede 294 023 409 21.7 |
| Butter beans, udbladte, dése 104 00.6 14.7 07.1 I
| Du puy linser, t@rrede 342 01.7 537 25.0 :
| Edamame bgnner, ra 130 04.0 10.0 1.0 I
| Grenne linser, terrede 316 01.2 427 253 |
| Grgnne linser, udbledte, dase 95 00.2 14.6 07.0 |
I Haricots verts, ra 34 00.5 04.6 02.0 |
I Hvide benner, terrede 337 01.8 521 221 |
| Kidneybe@nner, terrede 292 01.2 42.2 224 |

Kidneybenner, udblgdte, dase 109 00.4 15.7 07.2 |
I Kikaerter, torrede 343 06.4 46.3 19.4 I
I Kikeerter, udbledte, dase 121 01.5 16.9 06.6 |
| Rede linser, tarrede 356 02.5 525 26.7 :
| Sorte benner, tgrrede 333 02.3 56.6 21.2 |
I sorte benner, udbladte, dase 93 00.7 119 05.9 I
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Michelin Stjernen er jeres

Godt klaret!
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De efterfglgende sider skal IKKE lamineres:
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*Brikker udklippes af eleverne — klip blot den stiplet linje rundt omkring
Surdejsbrgd opskrift:

| P |

gram

mil

gram

gram

Yo

gram
gram

Surdej

Vand
Hvedemel

Fuldkorsmel

Rismel
Salt

e e e e e



Gaest 4: (Anme/deren) Har en hvid slgjfe i brunt har.
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